
重点研发专项

沙棘产品品质提升与副产品高值化加工利用技术研发及应用示范申报指南
一、项目目标

针对目前沙棘产品同质化严重，技术含量、附加值和资源综合利用率较低，深加工产品作为中间产品目标市场狭窄、附加值较低等问题，以集成创新、提质增效和发挥疆内特色资源优势为目标，研发沙棘产品的提质增效加工和副产品的高值化加工利用技术，创制具有特定功能活性的健康食品，实现技术成果的产业化应用，撬动大健康产品市场，助推沙棘产业技术创新和高质量发展,提升新疆沙棘产业的市场竞争力。
二、项目任务

任务1. 沙棘品种加工适宜性评价及提质增效加工技术研发及应用示范

针对沙棘原浆分层、褐变、霉变及生物活性物质损失快，沙棘冻干粉易结块、冲调性差、生物利用度低，以及沙棘果油稳定性差等问题，通过加工适宜性评价筛选疆内沙棘品种进行用途细分，研发绿色高效稳定化技术、低温减菌和栅栏保鲜技术，沙棘果渣超微粉碎回加和保质联合/耦合干燥技术，以及沙棘果油最小精炼和绿色抗氧化技术，提高产品的品质和稳定性，制订相应的技术标准和技术规程，进行产业化应用或生产示范。
任务2. 沙棘副产品高值化加工利用技术研发及应用

针对沙棘加工工艺中沙棘皮渣、沙棘籽粕和沙棘叶等副产物加工技术落后、利用率低、设备投资大等问题，基于绿色高效预处理技术、外场辅助萃取技术和现代分离技术研发沙棘皮渣中油脂、多糖和膳食纤维的梯度分离工艺，以及沙棘籽粕、叶中油脂、蛋白、黄酮、原花青素和生物碱梯度分离工艺，提高副产品利用率，制订相应的技术标准和技术规程，进行产业化应用和生产。任务3. 基于沙棘生物活性物质的功能食品创制及应用

针对目前疆内多种沙棘深加工产品多为中间产品，其目标市场狭窄、附加值较低的问题，基于其生物活性并适当添加其它天然生物活性物质，根据现代营养代谢调控理论研发其功能复配、产品加工技术和稳定化技术，实现功能叠加、互补或协同增效，提高其生物利用度和货架期稳定性，创制具有特定功能活性和中长货架期的健康食品，制订相应的技术标准和技术规程，进行产业化应用和生产。
三、考核指标

约束性指标：

1.研发沙棘原浆、果粉和果油提质增效加工技术不少于3项，沙棘原浆稳定性、沙棘冻干粉中关键活性物质保留率、沙棘果油货架期均提高15%以上，制定产品标准、生产操作规程3个以上；

2.研发沙棘皮渣、籽粕和沙棘叶高值化利用技术不少于3项，分离产物关键活性物质综合提取率提高15%以上，制定产品标准、生产操作规程3个以上；

3.研发功能复配、产品加工技术和稳定化技术不少于2项，开发功能食品不少于2个，辅助降血糖功能食品的α－葡萄糖苷酶抑制率和IC50分别大于25%和小于25 mg/L，辅助降血脂功能食品使高脂血症动物模型血脂水平恢复到正常，制定产品标准、生产操作规程不少于2个；

4.改造升级生产线不少于2条，新建示范生产线不少于1条；

5.申请技术发明专利不少于3项，其中授权发明专利不少于1项；

预期性指标：

1.实现销售收入5000万元以上，带动当地5000农牧民增收；
2.项目期内实现经济效益1200万元以上；

3.培养技术骨干10名以上，技术员10名以上，培训农牧民100人次以上；
4.举办沙棘产业技术创新研讨会不少于2次。

5.培养青年高水平人才不少于4名。
四、申报要求

1.以企业为申报主体，鼓励产学研联合申报。
2.项目整体申报，须覆盖全部考核指标。

3.自治区财政经费与企业自筹经费比例不低于1:1。

4.项目实施期限：3～5年。
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