
重点研发专项

陈酿型干红葡萄酒品质提升关键技术集成与示范申报指南
一、项目目标

以提质增效、促进产业转型及技术革新为目标，优化陈酿型干红葡萄酒新工艺新技术，加快陈酿型干红葡萄酒新工艺新技术在葡萄酒产业中的应用，提高产品质量，缩短与国际知名品牌的差距，提高效益水平，建立适用于葡萄酒产业的新工艺新技术体系，优化产业结构，提升农业现代化水平。

二、项目任务

任务1.基于陈酿型干红葡萄酒特性的酿酒葡萄种植技术集成与示范

面向酿酒葡萄种植选择适合的风土基地建园，研究制定适宜的酿酒葡萄（赤霞珠、马瑟兰、莎布拉维）种植技术标准，规范酿酒葡萄种植技术并示范。

任务2.陈酿型干红葡萄酒新工艺新技术与装备集成与示范

优化陈酿型干红葡萄酒葡萄酿酒技术与装备，完善实施方案，研究与开发新产品，集成陈酿型干红葡萄酒新工艺新技术与装备并示范。

任务3.陈酿型干红葡萄酒产品质量安全控制技术研究

以生产陈酿型干红葡萄酒生产过程中质量安全控制和实现产品质量最优化为重点，建立控制技术规范，为生产中危害因素的监控和安全控制标准化提供可靠依据。

三、考核指标

约束性指标：

1.以赤霞珠、马瑟兰和莎布拉维等酿酒葡萄品种为主，亩产控制在500公斤以上，建立标准化种植园区3座以上；

2.优化集成陈酿型干红葡萄酒新工艺不少于1项，改造升级生产线不少于1条，新建示范生产线不少于1条；
3.开发新产品或新工艺不少于2个，形成产品标准、生产操作规程不少于2项；

4.申请专利不少于3件，获得发明专利不少于1件。

预期性指标：

1.培养青年高水平人才2名以上，培养技术骨干15人以上，培训技术应用人员100人以上；

2.项目期内收益达到8000万元以上。

四、申报要求

1.以企业为申报主体，鼓励产学研联合申报。
2.项目整体申报，须覆盖全部考核指标。

3.自治区财政经费与企业自筹经费比例不低于1:1。
4.项目实施期限：3～5年。
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